stephans

restaurant

VORSPEISEN & SUPPEN / STARTERS & SOUPS

Cappuccino von der Sul3kartoffel und Kurbis /

mit Kartoffelchip
Cappuccino of sweet potato and pumpkin with potato chip

Carpaccio von Ente und Bratapfel ¥

an Feldsalat und Orangencreme
Carpaccio of duck and baked apple with lambs lettuce and orange cream Y

Rotkohl-Apfel-Salat V

an gebackener Garnele mit Koriander
Red cabbage-apple-salad with baked prawn and coriander

attsalate, Tomaten, Gurken, Paprika und Toppings
SalatMX piattsalate, T Gurken, Paprika und Toppings V'
SaladMX \eaf salad, tomatoes, cucumber, pepper and topping V'

€ 6,50
264 kcal

(Allergen G)

€ 750
307 kcal

(Allergen G / 89)

€ 750
211 kcal

(Allergen CBAG / 36)

€ 4,50

(Allergene A-N)

MEHR ALS EIN SNACK / SMALL MAIN COURSES

GCratinierter Ziegenkase im Ciabatta Brotchen

mit Ruccola, Tomate, Rote Beete und Honig-Senf-Creme
Gratinated goat cheese served in Ciabatta bread
with rocket salad, tomato, beetroot and honey mustard cream

Pulled Pork Burger
Geschmorte Schweineschulter mit gegrilltem Gemuse, Schafskasecreme

und Zwiebelchutney
Pulled pork burger with grilled vegetables, feta cheese cream and onion chutney

Rindfleischburger Vev
mit Cheddar Kase, Rostzwiebeln, Bacon, Tomate & Barbecue SoRRe

Beef burger
with Cheddar cheese, roasted onions, bacon, tomato and barbecue sauce

Bitte wahlen Sie Ihre Beilagen / Please select your side dishes

Pommes Frites 295 kcal, SURkartoffel Pommes 295 keal iuiergen

€ 8,50
380 kcal

(Allergen AGJ / 68)

€ 12,00
510 kcal

(Allergen AKGJ / 89)

€ 14,00
820 kcal

(Allergen AKGJF / 289)

€ 2,50

Tortilla Chips 375 keal neeen v Oder kleiner gemischter Beilagensalat 45 keal vieen e accn
French fries 295 kcal, sweet potato fries 295 kcal or tortilla chips 375 kcal or small side salad 45 kcal

V Auf Anfrage servieren wir Ihnen diese Gerichte auch vegan. / V on request we also serve these dishes vegan.
Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service. / Price includes V.A.T. and service.



stephans

restaurant

HAUPTGANGE / MAIN COURSES

Rosa gebratenes Filet vom Angus Rind 120g oder 200g € 16,00

mit Krautersaitlingen und Rosmarinjus 376 keal
Medium roasted Angus beef fillet 120 g or 200 g
with king oyster mushrooms and rosemary jus

Wiener Schnitzel

mit Feldsalat und Birmenspalten
Wiener Schnitzel” Breaded veal escalope with lambs lettuce and pear slices

Zanderfilet auf der Haut gebraten

mit Pastinaken und Limetten-Nuss-Butter
Pike perch fillet fried on skin with parsnips and lime-nut-butter

Bandnudeln ¥

mit Balsamicobirnen, Gorgonzola und karamellisierten Walnussen
Tagliatelle with balsamic pears, Gorgonzola and caramelized walnuts

Bitte wahlen Sie Ihre Beilagen / Please select your side dishes

Krauterspaghetti /' 210 kcal neoen aco, Kartoffelspalten 170 keat megen a0

oder Krauter-Reis ! 160 kcal ¢eroen
Herb spaghetti V 210 keal, potato wedges 170 keal or herb-rice 160 keal

DESSERTS / DESSERTS

Apfel-Zimt-Streusel

mit Joghurteis und Schlagsahne
Apple-cinnamon-crumble with yoghurt ice and whipped cream

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit flussigem Kern und marinierten Gluhweinkirschen
Lukewarm chocolate cake and marinated mulled wine cherries

€ 24,00
486 kcal

(Allergen AKF)

€ 16,00

311 kcal

(Allergen ACKJ)

€ 19,00
340 kcal

(Allergen ADHJG)

€ 12,50
446 kcal

(Allergen ALJ)

€ 2,50

€ 6,50
339 kcal

(Allergen ACG /9)

€ 8,50
570 kcal

(Allergen ACGF / 3)

V Auf Anfrage servieren wir Ihnen diese Gerichte auch vegan. / V on request we also serve these dishes vegan.

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service. / Price includes V.A.T. and service.



